TAVERNELLO

TAVERNELLO SANGIOVESE ROSATO

RUBICONE IGT
2022|0,751

CHARAKTER

Der Tavernello Rosato Sangiovese Rubicone IGT hat eine

schdne, zartrosa Farbe und ist am Gaumen lebhaft mit

J Aromen von frischen Friichten wie Birnen und Zitrusfriichten.
" Er ist leicht im K&rper, angenehm weich am Gaumen und lang

/ im Abgang. Genieflen Sie ihn allein oder in Kombination mit

r, \¥:-J‘\\\\"H‘P¢f% \ Nudelgerichten mit Meeresfriichten und Risottos. Am besten

gekihlt servieren, zwischen 10-12 °C.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
zartes Rosa ANBAUGEBIET

_I_AV[RN [llO EscHMACK Italien, Rubicone

Trocken REBSORTE(N)
Sangiovese
SERVIERVORSCHLAG
Pasta- und Fischgerichte A!TKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
AUSBAU 12 % vol | 5,6 g/1| 5,4 g/l
Stahltank
332&}%“55 TRINKTEMPERATUR
2 MARKE | PRODUZENT 10-127¢
A Tavernello
AUSZEICHNUNGEN
IMBOTTIGLIATO DA CAVIRO S.CA.
FAENZA NELLA CANTINA DI FORLI" -
ITALIA
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite, -
Art.-Nr. 33609
i1 Mack & Schii G n +49 702157010 illkommen(@mus..
MACK&SCHUHLE N:E: Str:g:TSA sz +49 770211:77011150 x::f»winzsi e

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de

	Tavernello Sangiovese Rosato Rubicone IGT
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur
	Auszeichnungen


