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TAVERNELLO

TAVERNELLO SANGIOVESE ROSATO

RUBICONE IGT
2024 0,751

CHARAKTER

Der Tavernello Rosato Sangiovese Rubicone IGT hat eine
schdne, zartrosa Farbe und ist am Gaumen lebhaft mit
Aromen von frischen Friichten wie Birnen und Zitrusfriichten.
Er ist leicht im Kérper, angenehm weich am Gaumen und lang
im Abgang. Genief3en Sie ihn allein oder in Kombination mit

& g

s

TAVERNELLO

SANGIOVESE
RosATO
%ijt

ITALIA CAVIRD
A

Nudelgerichten mit Meeresfriichten und Risottos. Am besten
gekihlt servieren, zwischen 10-12 °C.

FARBNUANCE

zartes Rosa

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Rubicone

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Sangiovese

SERVIERVORSCHLAG

Pasta- und Fischgerichte

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

AUSBAU 1% vol
Stahltank
TRINKTEMPERATUR
MARKE | PRODUZENT 10-12°C
Tavernello
IMBOTTIGLIATO DA CAVIRO S.C.A.

FAENZA NELLA CANTINA DI FORLI® -
ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite, -
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