
WV FREYBURG-UNSTRUT GUTEDEL
QBA TROCKEN
2021 | 0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Paprika mit Geflügel-Curry-
Füllung, Kaninchen-
Schmorbraten, gefüllter
Braten

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Winzervereinigung Freyburg-
Unstrut

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Saale-Unstrut

REBSORTE(N)
Gutedel

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12 % vol | 0,2 g/l | 6,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
10 - 12 °C

Erzeugerabfüllung Winzervereinigung-
Unstrut eG - D-06632 Freyburg-Unstrut

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Gutedel ist eine der ältesten kultivierten Traubensorten.
Heute wird er nur noch selten angebaut und ist neben dem
Saale-Unstrut-Gebiet nur noch im Markgräfler Land in Baden
zu finden. Die älteste Kulturrebe bringt hier einen angenehm
duftigen Wein mit Aromen von Äpfeln, reifen Birnen und
Nüssen hervor.

Art.-Nr. 42070

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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