T CHAMPAGNE REGINE

(;i BARON SAPHIR BRUT
al 0,75 |

LS CHARAKTER

Z Aus dem Vallée de la Marne stammend Uberzeugt dieser
< Champagner mit Noten von gelbem Steinobst und

% gerostetem Brot. Am Gaumen elegant und vielschichtig
= mit feiner Perlage.

=

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strohgelb ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne

GESCHMACK

Herb REBSORTE(N)

50% Chardonnay, 30%
SERVIERVORSCHLAG Pinot Noir, 20% Pinot

Aperitif, Meeresfrichte, Meunier
Sushi
ALKOHOL | .
*
MARKE | PRODUZENT :‘ZE?ZUCKER | SAURE
Champagne Régine Baron 0
TRINKTEMPERATUR
6-8°C

}B Champagne Baron Albert FR-02310

% Charly sur Marne
REGINE BARON

CHAMPAGNE * Durch verschiedene Faktoren kann es
SAPHIR . unterjdhrig zu abweichenden Werten
sRUT - o5 S kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 43280
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