JUBILAUMSKELLEREI

PINOT GRIGIO DOC
2025 | 0,75 |

CHARAKTER

Sortentypisches Aroma mit Nuancen von reifen Friichten
wie Pfirsich, saftiger Nachgeschmack.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Zartes Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Alto Adige /
GESCHMACK dell'Alto Adige / Sudtirol /
Trocken Sudetiroler
SERVIERVORSCHLAG REBSORTE(N)
als Aperitif, Lachsrolle mit 100% Pinot Grigio
Spinat unfj Feta, ALKOHOL |
g/.lf;;reers,zrhlfehte RESTZUCKER | SAURE *
13%vol | 39/l | 569/l
AUSBAU
Stahltank TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

MARKE | PRODUZENT
o . Imbottigliato da: Viticultori Caldaro,
Jubilaumskellerei Kaltern Soc.Agr.Coop., Caldaro, Italia

" PINOT GRIGIO

IROL - ALTO ADIGE DOC

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

beldiaems hellerei Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 43632
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