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Mack & Schiihle AG
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D-73277 Owen (Teck)

Dieser Wein ist eine Hommage an den Generalrat, eine
bedeutende Figur der Familie Bouchard Ainé & Fils, der
sein Leben zur Bekanntheit der edlen Rebsorten seiner
Heimatregion gewidmet hat. Dieser elegante
Chardonnay spiegelt das Engagement des Hauses
Bouchard Ainé & Fils fur hochqualitative Weine: Schén
geradlinig mit intensiven Aromen von weifen und
exotischen Friichten und fruchtiger Geschmeidigkeit.
Leicht gekuhlt als Aperitif, aber auch zu gemischten
Salaten, weifBem Fleisch, gegrilltem Lachs oder zu einem
Ziegenkase oder einem Stiick Cheddar genieBen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strohgelb ANBAUGEBIET
Frankreich

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Chardonnay

SERVIERVORSCHLAG

Gerichte mit Muscheln ALKOHOL | .

oder Fisch, Salatplatte, RESTZUCKER | SAURE *

Gerichte mit Huhn oder 12,5%vol [ 449/l | 519/

Kalb, Ziegenkase I

AUSBAU TRINKTEMPERATUR

Stahltank 10-12°C

Bouchard Ainé & Fils F.21200 - France

MARKE | PRODUZENT
Bouchard Ainé & Fils

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite
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