BoucHARD AINE & FiLs

*BEAUNE

BOUCHARD AINE & FILS
PINOT NOIR ROUGE

2024 | 0,751
‘ E CHARAKTER
boucHARD AINE &
§ Dieser geschmackvolle Rotwein ist eine Hommage an
| RecoLTe den Generalrat, eine bedeutende Figur der Familie
| Bouchard Ainé & Fils, der sein Leben zur Bekanntheit der

edlen Rebsorten seiner Heimatregion gewidmet hat.
Ihm zu Ehren setzt das Haus von der Parzellen-Auswahl
bis zur Vinifikation die Tradition qualitativer und
eleganter Weine fort, die die Vielfalt der franzdsischen
JTerroirs” zum Ausdruck bringen. Dieser Pinot Noir ist
schoén rund und ausgewogen mit intensiven Aromen von
kleinen roten Beeren und feiner Wirze im Nachhall.
Ideal zu gebratenem Rotfleisch, Brathahnchen oder zu
reifen Kasesorten.

P BoucHARD AINE & FiLs

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Rubinrot ANBAUGEBIET
Frankreich

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Pinot Noir

SERVIERVORSCHLAG

zu Roastbeef, ALKOHOL | .
Lammgerichten, gereiftem RESTZUCKER | SAURE *
Kése, Cheddar 13%vol | 5g/1| 3 g/l
RESERVE DU CONSEILLER AUSBAU TRINKTEMPERATUR
Boucharp AINE & Fits Stahltank 16-18 °C

*¥FRANCE *
Bouchard Ainé & Fils F.21200 - France
Bouchard Ainé & Fils * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 44140
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