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FUR MICH 100% PFALZ

RIESLING TROCKEN
2025 | 0,75 |

CHARAKTER

Die Pfalz, eines der sonnenreichsten Weinbaugebiete
Deutschlands, vereint mediterranes Klima und
kalkreiche Boden. Das Ergebnis: ein regionaltypischer
Riesling mit mineralischer Eleganz.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Gelbgriin ANBAUGEBIET
Deutschland, Pfalz
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Riesling
SERVIERVORSCHLAG
ALKOHOL |

Fisch, Salaten, leichten

frischen Gerichten RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 8,649/l | 7,6 g/
I

AUSBAU
Edelstahl
'\0“7 TRINKTEMPERATUR
Jnweh PFALZ’ MARKE | PRODUZENT  10-12°C
A\ . .
Jy Far mich 100% Pfalz Vertrieb: Mack & Schiihle AG, D-73277
Owen/T.
RI ES LI N G * Durﬁh vgrschiedenle Faktoren kann es
TROCKEN unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

STEPHAN SCHNEIDER - KELLERMEISTER

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 44210

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 illk @mus.d
MACKsSCHUHLE  (Ziqes Fax +49 7021 5701 150 mackwinesde

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006
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