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LA VIEILLE FERME VIN DE FRANCE

BLANC
20230,751

CHARAKTER

Schéne hellgelbe Farbe mit griin schimmernden Reflexen. In
der Nase zarte Noten von gelbfleischigen Friichten,
Zitrusfriichten und Frihlingsbliten, frisch und intensive
Aromen. Am Gaumen schéne Frische, Vollmundigkeit und
Mineralitat, aromatisches und saftiges Finale.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

leuchtendes Hellgelb mit ANBAUGEBIET

griinen Reflexen Frankreich

GESCHMACK REBSORTE(N)

Trocken Bourboulenc, Grenache
Blanc, Ugni Blanc,

SERVIERVORSCHLAG Vermentino

Vorspeisen, Fisch, Gefliigel,

als Aperitif ALKOHOL | RESTZUCKER |

\PRODLIT OE FRANCE +PRODUICT DR EALISH SAURE *

13 % vol [1,4 /1| 5,8 g/l

La Vieille Ferm AUSBAU

Im Edelstahltank ausgebaut
TRINKTEMPERATUR

MARKE | PRODUZENT 8-10°c

La Vieille Ferme ) , »
Mis en bouteille par La Vieille Ferme

Négociant Eleveur - Orange - France
(EMB84087T)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

s bnaiille pa o Vil fen

Enthélt Sulfite
Art.-Nr. 44220
T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue Strafle 45 Fax +49 70215701150 mack-wines.de

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de

	La Vieille Ferme Vin De France Blanc
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


