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LA VIEILLE FERME VIN DE FRANCE

BLANC
2025] 0,75

CHARAKTER

Schone hellgelbe Farbe mit griin schimmernden Reflexen. In
der Nase zarte Noten von gelbfleischigen Friichten,
Zitrusfriichten und Friihlingsbliten, frisch und intensive
Aromen. Am Gaumen schdne Frische, Vollmundigkeit und
Mineralitédt, aromatisches und saftiges Finale.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Hellgelb ANBAUGEBIET
Frankreich

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Bourboulenc, Grenache

SERVIERVORSCHLAG Blanc, Ugni Blanc,

Vorspeisen, Fisch, Gefliigel, Vermentino

als Aperitif
ALKOHOL | RESTZUCKER |
-PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE . SAURE *

AUSBAU o
La v1€111€ Fer : Im Edelstahltank ausgebaut 12,5% vol [ 0,4 /16,2 g/
’ TRINKTEMPERATUR
MARKE | PRODUZENT 8.10 °C

La Vieille Ferme

Mis en bouteille par La Vieille Ferme
Négociant Eleveur - Orange - France
(EMB84087T)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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