
LA CUVÉE MYTHIQUE
BLANC
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Strahlendes Goldgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Risotto mit
sonnengetrockneten
Tomaten, Tajine mit Fisch
und Gemüse, gegrilltes
Hühnerfilet

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Mythique

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Pays d'Oc

REBSORTE(N)
Grenache Blanc,
Marsanne, Viognier,
Bourboulenc

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

MIS EN BOUTEILLE PAR / BOTTLED BY:
CORDIER -34370 MAUREILHAN -
FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Goldgelb strahlend zeigt sich die Cuvée traditioneller
südfranzösischer Rebsorten. Duftend nach reifen weißen
Früchten erinnert sie zusätzlich an Nuancen von Crème
Brûlée und gerösteten Haselnüssen. Am Gaumen zeigen
sich fruchtige Aromen, insbesondere Williamsbirne und
Aprikose, welche ein köstliches Geschmackserlebnis
garantieren.
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