BAREFCDT

BAREFOOT JAMMY RED
0,75

CHARAKTER

Suf3e Fruchtbombe mit Aromen reifer Himbeeren,
Granatapfel und Kirsche. Gekuhlt zu Steaks und
Gegrilltem geniel3en.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

intensives Rot ANBAUGEBIET
USA, California

GESCHMACK

SUR REBSORTE(N)

39% Pinot Noir, 24%

SERVIERVORSCHLAG Zinfandel, 12% andere

gekuhlt zu Steaks und rote Rebsorten

allem Gegrillten
ALKOHOL |

RESTZUCKER | SAURE *

AUSBAU
10 % vol | 52,2 g/l | 5,0 g/l

im Stahltank ausgebaut

TRINKTEMPERATUR

MARKE | PRODUZENT 8 oC

Barefoot Cellars

Mack & Schiihle AG, D-73277 Owen/
Teck

]AMMY RED * Durch verschiedene Faktoren kann es
CALIFORNIA b unterjahrig zu abweichenden Werten
ENJOY CHILLED  Tiple kommen.

Enthalt Sulfite, -

Art.-Nr. 44438

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 illk @mus.d
MACKsSCHUHLE  (Ziqes Fax +49 7021 5701 150 mackwinesde

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006
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