
BAREFOOT SAUVIGNON BLANC
0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Fisch, Gemüsegerichte,
Hühnchen, Pasta mit hellen
Saucen, mildem Käse

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Barefoot Cellars

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
76% Sauvignon Blanc, 7%
Chenin Blanc 5% Albarino,
12% Others

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 6,8 g/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

AUSZEICHNUNGEN
Decanter 2017, Bronze

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad Homburg,
GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, -

CHARAKTER
Knackig frisch mit Aromen saftiger Melonen und Birnen und
einer spritzigen Zitrusnote. Der ideale Begleiter zu Fisch,
Gemüse, Hühnchen, Pasta mit hellen Saucen oder mildem
Käse.
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