
BAREFOOT MOSCATO
0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb

GESCHMACK
Süß

SERVIERVORSCHLAG
Grillhühnchen, asiatische
Küche, Pasta mit
Schweinefilet und
Kräutersahnesoße

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Barefoot Cellars

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
Moscato, French Colombard,
andere Weißweinrebsorte

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
9 % vol | 70,2 g/l | 6,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
10 °C

AUSZEICHNUNGEN
Decanter 2017, Bronze;
IWSC 2017, Bronze Berliner
Wein Trophy,
Sommerverkostung 2021,
Gold (o. Jg., L1131) Berliner
Wine Trophy,
Sommerverkostung 2022,
Goldmedaille (L2030)

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad Homburg,
GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, -

CHARAKTER
Dieser süße Kalifornier hat köstliche Aromen reifer Pfirsiche
und fleischiger Aprikosen. Perfekt abgerundet durch spritzige
Zitrus-Nuancen für einen belebenden strukturierten Abgang.
Ideal zu Grillhühnchen, asiatischer Küche, Pasta mit
Schweinefilet und Kräutersahnesoße.
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Mack & Schühle AG
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D-73277 Owen (Teck)
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