
MANDRIOLA DE LISBOA TINTO
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Kalb und
Geflügel, gegrillter Fisch,
Indische und Orientalische
Küche

AUSBAU
Edelstahltank, teilweise in
Holzfässern gereift

MARKE | PRODUZENT
Mandriola de Lisboa

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Lisboa

REBSORTE(N)
Syrah, Alicante Bouschet,
Touriga Nacional

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Engarrafado por Aveleda, SA, Rua da
Aveleda 2, 4560-570 Penafiel, PT

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Reichhaltig und komplex, mit Betonung auf roten Früchten
und würzigen Nuancen. Er offenbart eine Explosion von
Aromen, ein ausgewogener Säuregehalt und elegante
Gerbstoffe. Ein seidiger Wein mit einem langen und
anhaltenden Abgang

Art.-Nr. 44527

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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