
MANDRIOLA DE LISBOA BRANCO
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
kristallklar mit
zitronengelbem Schimmer

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Kalb und
Geflügel, gegrillter Fisch,
Indische und Orientalische
Küche

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Mandriola de Lisboa

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Lisboa

REBSORTE(N)
Fernão Pires, Moscatel

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11,5 % vol | 3,8 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Engarrafado por Aveleda, SA, Rua da
Aveleda 2, 4560-570 Penafiel, PT

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Tropische und fruchtige Charaktere der Trauben, eine gute
Struktur und eine sehr angenehme Säure im Mund. Der
Abgang ist harmonisch ausbalanciert und erfrischend.

Art.-Nr. 44528

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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