SINCE 1791

NEDERBURG VARIETALS

CHARDONNAY
2025] 0,75

CHARAKTER

Frisch, aromatisch, mit samtiger Struktur. Aromen von
Limette und Aprikose mit einem zarten Hauch von Vanille.
Voila - der perfekte Begleiter von Fisch und Geflligel sowie
leckerem Gemiise.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Zitronengelb ANBAUGEBIET
Stidafrika, Western Cape
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG
Meeresfriichte und Fisch-, A!TKOHT- | RESTZUCKER |
Gefligel- sowie Kalbgerichte SAURE
12,5 % vol | 3,9 g/1| 5,6 g/l
AUSBAU
Stahltank und Eichenholz- TRINKTEMPERATUR
Alternativen 10-12°C
CHARDONNAY MARKE | PRODUZENT emtrae 35. 50476 st
:::; Nederburg Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 44630
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