SINCE

TRAPICHE

ARGENTINA

MALBEC
2023 | 0,751

CHARAKTER

TRAPICHE MEDALLA

Dieser Wein wurde sorgfaltig mit Trauben aus alten
Weinbergen in der Primera Zona von Mendoza, einem
exquisiten Weinbaugebiet, unter
Schmelzwasserbewasserung hergestellt. Durch die
Anwendung eines traditionellen
Weinherstellungsprozesses und minimaler menschlicher
Intervention reifte dieser Malbec ganze 18 Monate in
feinkdrnigen franzdsischen Eichenfassern. Mit seiner
tiefen violetten Farbe prasentiert er verfuhrerische
Aromen von reifen roten Beeren, harmonisch verbunden
mit wirzigen Noten. Am Gaumen beeindruckt er mit
einem kraftvollen, samtigen und intensiven
Geschmackserlebnis. Dieser Wein entfaltet seine volle

Pracht am besten bei einer Serviertemperatur von 16-18

TRAPICHE °C.
MEDALLA

E FARBNUANCE

Rubinrot
MALBEC

GESCHMACK
Trocken
SERVIERVORSCHLAG

Pasta, gegrilltes Fleisch,
Rib-Eye-Spiel3e vom Grill

AUSBAU
Barrique

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Trapiche

Art.-Nr. 47439

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0
M A c K & S c H U H L E Neue StraBe 45 Fax +49 7021 5701 150

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
Malbec

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

14,5% vol | 0,3 g/l | 5549/
I

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Importer: Mack & Schiihle AG, D-73277
Owen/Teck

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-OKO-006
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