
LA VIEILLE FERME VIN DE FRANCE
ROUGE
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Purpur mit violettem
Unterton

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Steaks, Lammkoteletts mit
Artischocken, französischer
Käse

AUSBAU
Im Edelstahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
La Vieille Ferme

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich

REBSORTE(N)
Cinsault, Grenache, Syrah,
Carignan

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 0,9 g/l | 4,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Mis en bouteille par La Vieille Ferme
Négociant Eleveur - Orange - France
(EMB84087T)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Leuchtende kirschrote Farbe. Rote Früchte und feine
Gewürznoten in der Nase. Leckere Aromen von schwarzer
Johannisbeere und Brombeeren im Mund kombiniert mit
einem frischen Abgang machen Lust auf mehr.

Art.-Nr. 47901

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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