
CHATEAU DE LUC CORBIERES AOP
CUVÉE TRADITION BIO
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Braten, Gegrilltes, Käse

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Château de Luc

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Corbières

REBSORTE(N)
Syrah, Carignan, Grenache,
Mourvèdre

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
15 °C

MIS EN BOUTEILLE AU CHÂTEAU, LOUIS
FABRE, VITICULTEUR RÉCOLTANT, À
LUC-SUR-ORBIEU 11200 FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

FR-BIO-01

CHARAKTER
Der Château de Luc ist ein typischer Corbières jedoch voller
Finesse. Schöne, purpurrote Farbe mit einer Nase von reifen,
roten Früchten und leicht pfeffrigen Noten. Dank seiner
sanften und harmonischen Tanninen sowie seiner
Vollmundigkeit hat dieser Wein eine lange Lebensdauer.

Art.-Nr. 48210

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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