
LA VIEILLE FERME CÔTES DU
RHÔNE VILLAGES AOC
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Purpurrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
kräftigen Fleischgerichten

AUSBAU
Der Syrah wird in kleinen
Eichenfässern vinifiziert, der
Grenache in Edelstahltanks.
Die Reifung findet teilweise
in Holzbottichen statt.

MARKE | PRODUZENT
La Vieille Ferme

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Côtes du Rhône

REBSORTE(N)
Grenache, Mourvèdre, Syrah

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Mis en bouteille par La Vieille Ferme
Négociant Eleveur - Orange - France
(EMB84087T)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Purpurrote Farbe mit violetten Reflexen. Ausgewogen und
dicht trifft er auf die Zunge, mit reifen und pfeffrigen Aromen.
Die cremige Struktur sorgt in Verbindung mit den runden
Tanninen für einen langen und eleganten Abgang.
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