
CAMPO VIEJO
TEMPRANILLO RIOJA
DOCA
0,75 l

FARBNUANCE
Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pasta, Geflügel, leichter
Frischkäse, gegrilltes
Hähnchen, kleine Happen,
Gerichten mit roter Soße
und Pizza

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Campo Viejo

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
Tempranillo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 0,9 g/l | 4,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
15-16 °C

Bodegas Campo Viejo Fuenmajor,
Spain, N.R.E. 90 LO

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser Rotwein zeigt ein intensives Aroma reifer roter
Früchte wie Kirsche, Pflaume und Beeren, begleitet von
einer dezenten Holznote mit Nuancen von süßer Vanille
und feinen Gewürzen. Am Gaumen wirkt er weich, frisch
und duftig mit ausgewogener Säure. Die Textur ist saftig
und geschmeidig, begleitet von anhaltenden Eindrücken
roter Früchte, Vanille, Kakao und einem Hauch Lakritz.
Der Abgang ist lang und klar, geprägt von Frucht und
zarter Würze.

Art.-Nr. 48472

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de

	Campo Viejo Tempranillo Rioja DOCa
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


