
CAMPO VIEJO GRAN RESERVA
RIOJA DOCA
2017 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gegrilltes oder gebratenes
rotes Fleisch, Wild,
Lammeintopf und gereifter
oder Blauschimmelkäse

AUSBAU
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Campo Viejo

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
Tempranillo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,6 g/l | 5,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-17 °C

Bodegas Campo Viejo Fuenmajor, Spain,
N.R.E. 90 LO

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Gran Reserva überzeugt mit ausdrucksstarken Aromen
reifer Brombeeren, Blaubeeren und Pflaumen. Rauchige
Holznoten, feine Gewürze, mineralische Anklänge und ein
Hauch Tabak verleihen ihr Tiefe und Komplexität. Am Gaumen
zeigt er sich vollmundig und geschmeidig mit weichen,
samtigen Tanninen und ausgewogener Säure. Die dunkle
Frucht wird begleitet von Noten nach Kaffee, Schokolade,
Mokka und Tabak. In der Mitte entfalten sich elegante
Eichenwürze und Röstaromen. Der Abgang ist lang,
vielschichtig und elegant, getragen von dunkler Frucht,
geröstetem Kaffee, Mokka und feiner erdiger Würze. Diese
Gran Reserva ist ein harmonischer und tiefgründiger Rioja mit
Reife, Struktur und Finesse – ideal für besondere Momente
und anspruchsvolle Genießer.
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