
APOTHIC INFERNO
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rindfleisch, dunkle
Schokolade

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Apothic Wines

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
Zinfandel, Merlot,
Cabernet Sauvignon,
Petite Sirah, Syrah

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
16 % vol | 7 g/l | 0,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad
Homburg, GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Kräftiger Blend aus Merlot, Zinfandel, Syrah, Petite Sirah,
Cabernet Sauvignon. Nach abschließenden 60 Tagen
Reifung in ausgebrannten Whiskeyfässern ist der
Apothic Inferno eine Klasse für sich - ein Wein mit
Whiskey-Charakter.

Art.-Nr. 48733

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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