
CUNE CRIANZA
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
ein mitteldichtes
Marronenbraun

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zu mediterraner Küche,
Grillgemüse, Pasta, Reis,
Geflügel, Tapas

AUSBAU
Stahltank und Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Cune

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
85% Tempranillo, 15%
Graciano and Mazuelo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 0,7 g/l | 5,2 g/
l

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

C.V.N.E., R.E.No 44 LO - Haro - España

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase Aromen von wilden Früchten, Lakritz,
Vanilla, Toffee und Kakao. Im Mund geschmeidig mit
runden Taninnen und einer leichten Säure, die für einen
langen und fruchtigen Abgang sorgt.

Art.-Nr. 49000

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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