
CUNE GRAN RESERVA
2017 | 0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zu Fleisch, Eintöpfen und
gereiftem Käse

AUSBAU
Stahltank; Betonbehälter,
Eichenfass

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
85% Tempranillo, 10%
Graciano, 5% Mazuelo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,1 g/l | 5,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

C.V.N.E., R.E.No 44 LO - Haro - España

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Granatrot im Glas. Sehr schön komplex in der Struktur mit
allen klassischen Werten einer lange gereiften Gran Reserva
wie Tiefe, Fülle und sanfte Holzaromen. Trotz der langen
Reifezeit sehr fruchtig und aromatisch mit Noten von
dunklen, saftigen Beeren.

Art.-Nr. 49003
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