
QUERENCIA DESEYA DO
CALATAYUD
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
dunkles Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Roast Beef, Steak, Ribs
Thunfisch und Lachs

AUSBAU
Holzfass, Beton- und
Keramiktanks und
Lehmgefäße

MARKE | PRODUZENT
Bodegas San Alejandro

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Calatayud

REBSORTE(N)
100% Grenache

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14,5 % vol | 2,2 g/l | 5,0 g/
l

TRINKTEMPERATUR
16 °C

AUSZEICHNUNGEN
92 parker 90 pts James
Suckling Gold Medal in
Organic Wine Awards JG
2024: 93 Punkte Wine
Advocate

Bodegas San Alejandro, S.Coop. - 50330
Miedes - Espana

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

ES-ECO-006-AR

CHARAKTER
Querencia Deseya besticht durch dunkles Granatrot. In
der Nase rote Kirschen, Blaubeeren und Anklänge von
Gewürzen. Am Gaumen reife Tannine, komplexe Aromen
und ein großartiges Gleichgewicht von Alkohol und
Säure. Langanhaltender Abgang. Ein idealer Begleiter zu
Steaks und Fischfilet.

Art.-Nr. 49036

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de
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