QUERENCIA ORICHINAL DO

CALATAYUD
2022| 0,751

CHARAKTER

Der Querencia Orichinal besticht durch seine kréftige
goldene Farbe. In der Nase Noten von Steinfriichten und
mediterranen Krautern. Am Gaumen vollmundig und gut
strukturiert und mit langem Abgang. Sein ausgezeichnetes
Gleichgewicht zwischen Frische und Saure macht ihn
angenehm, elegant und geschmeidig. Ein idealer Begleiter zu
Lamm, Fisch und Kase.

50T 3268/ 6500

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

kréftiges Gold ANBAUGEBIET
Spanien, Calatayud

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
100% White Grenache

SERVIERVORSCHLAG

Lamm, Fisch, Kise ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

MARKE | PRODUZENT 13%vol |16 9/1[6,3 g/l

Bodegas San Alejandro
TRINKTEMPERATUR
8°C
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite

BODEGAS SAN ALEJAND]
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