JUBILAUMSKELLEREI

EDELVERNATSCH DOC
2024 | 0,751

CHARAKTER

Fruchtbetont nach Kirsche und Himbeere, etwas
Bittermandel, stoffig, sehr weich am Gaumen, pure
Trinkfreude

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Kirschrot ANBAUGEBIET

Italien, Alto Adige /
GESCHMACK dell'Alto Adige / Sudtirol /
Trocken Sudtiroler
SERVIERVORSCHLAG ~ REBSORTE(N)

. Edelvern h
Kaminwurzen, Wurstsalat, delvernatsc

eingelegtes Gemuse, ALKOHOL |
Schweinekeule, .
Schuttelbrot, Kase RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 29/l | 47 g/
AUSBAU
Edelstahl und Betonfass

EDELVERNATSCH

SUDTIROL - ALTO ADIGE DOC

" ﬁﬁf/ﬁﬂflhf’(‘/é‘/‘(‘/

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C
MARKE | PRODUZENT

- . Imbottigliato da: Viticultori Caldaro,
Jubilaumskellerei Kaltern

Soc.Agr.Coop., Caldaro, Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 49256
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