
CASILLERO DEL DIABLO
CARMENERE
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
dunkles, tiefes Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Knoblauch-Champignons,
Sbrinz, Gruyère, leichte
Fleischgerichte, Barbecue

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Casillero del Diablo

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Chile, Valle del Rapel

REBSORTE(N)
Carmenere 85%, Cabernet
Franc 10%, Syrah 5%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 1,0 g/l | 4,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
15 -18 °C

Imported by VCT Sweden AB, Dalagatan
34, 11324 Stockholm, Sweden

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, -

CHARAKTER
Die Legende erwacht! Das Geheimnis des Carmenère ist der
teuflisch fruchtige, vollmundige Charakter mit zartem Duft
nach reifer Pflaume und herbem Kaffee.

Art.-Nr. 49303

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
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willkommen@mus.de
mack-wines.de
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