
BAREFOOT MERLOT
0,75 l

FARBNUANCE
violettrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Datteln im Speckmantel,
gegrilltes Fleisch,
Fischpfanne mit buntem
Gemüse

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Barefoot Cellars

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
Merlot

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 8,5 g/l | 4,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
Concours Mondial de
Bruxelles 2016, Gold; IWSC
2017, Silber Berliner Wein
Trophy, Sommerverkostung
2021, Gold (o. Jg., L1142)
Berliner Wine Trophy,
Sommerverkostung 2022,
Goldmedaille (L1344)

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad Homburg,
GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, -

CHARAKTER
Ein fruchtiger Merlot mit Aromen von edler Kirsche, reifer
Brombeere, fleischiger Pflaume und zartschmelzender
Schokolade. Ein perfekter Begleiter zu Datteln im
Speckmantel, gegrilltem Fleisch, Fischpfanne mit buntem
Gemüse.
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Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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