
BAREFOOT CABERNET SAUVIGNON
0,75 l

FARBNUANCE
dunkelrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Ofenfisch an Paprikajus,
gegrilltes Fleisch, pikante
Bruschetta

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Barefoot Cellars

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
Cabernet Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 7,2 g/l | 5,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Mack & Schühle AG, D-73277 Owen/Teck

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, -

CHARAKTER
Herrlich weich und beerig. So präsentiert sich der
halbtrockene Cabernet Sauvignon. Mit fruchtigen,
fantastischen Aromen von Johannisbeere, Himbeere und
Brombeere. Zum Schluss ein samtiges Finale mit einem Hauch
Vanille. Ein idealer Begleiter zu gegrilltem Fleisch und pikanter
Bruschetta

Art.-Nr. 49445

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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