
NEDERBURG THE MANOR HOUSE
SHIRAZ
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pfeffersteak, Boeuf
Bourguignon, Ente, kräftige
Eintöpfe, Lamm- sowie
Rehbraten

AUSBAU
12-18 Monate in Holzfässern
(1., 2. und 3. Füllung)

MARKE | PRODUZENT
Nederburg The Manor House

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Südafrika, Western Cape

REBSORTE(N)
Shiraz

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,4 g/l | 5,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2022 Gold Medaille
Berliner Wein Trophy; JG
2018 Mundus Vini Gold
medaille

Importer: Distell Europe GmbH, Johannstr.
39, 40476 Düsseldorf, Deutschland

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Im Holzfass gereift überzeugt der würzige Shiraz mit
intensiven Beerenaromen und Gewürzen, darunter weißer
Pfeffer, Zimt und Nelke. Am Gaumen werden die Aromen von
einer angenehmen Tanninstruktur und feiner Säure begleitet.

Art.-Nr. 49556

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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