
TRAPICHE IMPURE MALBEC
2021 | 0,75 l

FARBNUANCE
sattes Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zu gegrilltem Fleisch, Pasta,
Aufläufen

AUSBAU
Mindestens 18 Monate im
Barrique aus französischer
Eiche gereift

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Trapiche

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
Malbec

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,9 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
Mundus Vini
Winterverkostung 2024:
Goldmedaille (L223195)

Importer: Mack & Schühle AG, D-73277
Owen/Teck

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensive Aromen von reifen dunklen Früchten. Würzige
Kräuternote, die sich mit einem feinen floralen Touch
verbindet. Am Gaumen reich und samtig, dezent rauchig, mit
Aromen von Cassis, Vanille und Schokolade. Mündet in einem
langen Abgang.

Art.-Nr. 49748

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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