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[ ! g Die Geschichte des Black Labels geht auf das Jahr 1937
) Z \ zuriick. Seit jeher besticht dieser Champagner durch den
| unvergleichlichen Lanson-Stil. 4 Jahre Reifezeit verbinden die
‘ O 1\ ‘\ einzigartige Frische und Eleganz mit einer herausragenden
72 | Komplexitat. In der Nase Frihlingsduft gepaart mit
Z Honignoten. Geschmacklich ein Bouquet aus reifen Friichten,
< griinen Apfeln und Zitrus. Mit einem langen, lebendigen
= \ Abgang.
\
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
#ONDEE EN 1760 A RENSS klares Hellgelb ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)
Pinot Noir 51%, Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG 36%, Pinot Meunier 13%

perfekt als Apéritif
ALKOHOL | RESTZUCKER |

MARKE | PRODUZENT 1SZAEIS/E ¥
Champagne Lanson e
TRINKTEMPERATUR
8-10 °C
CHAMPAGNE
WZ ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

1760

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

LE BLACK - CREATION

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 51679
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