RIUNITE LAMBRUSCO

EMILIA IGT ROSATO
0,751

CHARAKTER

Der Lambrusco Rosato ist ein sehr aromatische Perlwein,
mit kdstlichen Aromen reifer Beerenfriichte. Im
Vordergrund sind dabei saftige Himbeeren zu erkennen.
Ausgewochen und durch eine feine Prise Restzucker
harmonisch abgerundet.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

himbeerfarben ANBAUGEBIET
Italien, dell'Emilia / Emilia

GESCHMACK

Mild REBSORTE(N)
Lambrusco

SERVIERVORSCHLAG

Pasta, Pizza, Vorspeisen, ALKOHOL | .. *

Fingerfood, RESTZUCKER | SAURE

Thunfischkroketten, 8 %

Carpaccio mit Rucola
TRINKTEMPERATUR

AUSBAU 8-10 °C

| Edelstahltank
) ) | Imbottigliato Da Cantine Riunite,
X DR 1 Campegine, Italia
2 MARKE | PRODUZENT

Cantine Riunite * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 80420
i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 illk @mus.d
MACKsSCHUHLE  (Ziqes Fax +49 7021 5701 150 mackwinesde

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de

	Riunite Lambrusco Emilia IGT Rosato
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


