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Mack & Schiihle AG
Neue Strale 45
D-73277 Owen (Teck)

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

ICOSSA

RICOSSA PIEMONTE DOC ROSATO

20241 0,751

CHARAKTER

Blumig frischer Duft mit fruchtigen Noten von Himbeere,
Erdbeere und schwarzer Johannisbeere. Trocken und elegant
im Geschmack, gute Struktur, langes und aromtisches Finale.

FARBNUANCE

Helles Rosarot

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Aperitif, weiller Spargel mit
Erdbeervinaigrette, Nudeln
mit Muscheln

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT

Ricossa

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Piemonte

REBSORTE(N)
90% Barbera, 10% Dolcetto

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

12% vol | 3,4 g/l | 6,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
12°C

IMBOTTIGLIATO NELLE CANTINE DI
PRIOCCA DA MGM MONDO DEL VINO
SPA - FORLI' - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkkommen@mus.de
mack-wines.de
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