
FAMIGLIA CASTELLANI CHIANTI
CLASSICO DOCG RISERVA
2018 | 0,75 l

FARBNUANCE
Tiefdunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pasta mit Fenchel-Salsiccia
und weißen Bohnen, Wild,
dunkles Geflügel

AUSBAU
24 Monate im slowenischen
Eichenholzfass gereift

MARKE | PRODUZENT
Famiglia Castellani

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Chianti Classico

REBSORTE(N)
Sangiovese

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 0,8 g/l | 5,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
16 -18 °C

Bottled by: FAMIGLIA CASTELLANI -
Pontedera, ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser Chianti Classico Riserva präsentiert sich mit intensiven
Aromen roter und schwarzer Beerenfrüchte, einer sanften
Eichenholzwürze und einem Hauch mediterraner Kräuter.
Dabei bewahrt er die für diesen Klassiker so typische Finesse
und Eleganz.

Art.-Nr. 81137

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
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willkommen@mus.de
mack-wines.de
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