
NOVANTACEPPI SAUVIGNON BLANC
FRIULI DOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
helles Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Meeresfrüchte, Fisch

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Novantaceppi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Friuli / Friuli Venezia
Giulia / Furlanija / Furlanija
Julijska krajina

REBSORTE(N)
85% Sauvignon Blanc, 15%
andere Rebsorten

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 5,8 g/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Latentia Winery SPA - LATERZA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Knackig-frischer und wunderbar aromatischer Weißwein.
Charaktervoll mit Aromen von Honigmelone und feinen
Zitrusfrüchten, Hauch von grüner Paprika und
Tomatenblättern. Am Gaumen frisch und vollmundig.

Art.-Nr. 81239

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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