
NOVANTACEPPI PINOT GRIGIO
FRIULI DOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
helles Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Meeresfrüchte, Fisch

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Novantaceppi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Friuli / Friuli Venezia
Giulia / Furlanija / Furlanija
Julijska krajina

REBSORTE(N)
85% Pinot Grigio, 15%
Andere

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 5,1 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

LATENTIA WINERY S.P.A.SS7 Appia Km
605. Località San Filippo, Laterza (TA)
74014

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Frisch-fruchtig in der Nase mit Noten von Birnen und
exotischen Früchten. Voller Körper, lang anhaltend, sauberes
Finale.

Art.-Nr. 81244

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-wines.de
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