
NOVANTACEPPI
MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO DOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
leuchtendes Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
kräftige Pastagerichte,
Rinderbraten, Ossobuco

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Novantaceppi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien,
Montepulciano d'Abruzzo

REBSORTE(N)
85% Montepulciano, 15%
andere Rebsorten

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 6,6 g/l | 5,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Latentia Winery SPA - LATERZA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Komplexes Bouquet, blumig, würzig, rote Früchte,
schawrzer Pfeffer, dezent balsamische Noten, Nuancen
von Lakritz, dunkler Schokolade und Tabak. Voller
Körper.

Art.-Nr. 81248

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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