
NOVANTACEPPI
PRIMITIVO PUGLIA IGT
0,25L
2024 |  0,25 l

FARBNUANCE
leuchtendes Rubinrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
kräftige Pastagerichte und
Rindersteak

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Novantaceppi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Puglia

REBSORTE(N)
Primitivo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 10 g/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Imbottigliato da: La.Wi. SpA, Laterza,
Italia nella cantina di Prata di
Pordenone - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser leuchtend rote und körperreiche Primitivo wird
wunderbar abgerundet durch Aromen dunkler Beeren,
Kirschen, Zimt und schwarzem Pfeffer. Die Beeren
werden in ihrer vollen Reife geerntet und zu einem
komplexen, samtigen Rotwein gekeltert. Ein
begeisternder voller Rotwein der mit weichen Tanninen
und einem körperreichen Abgang überzeugt.

Art.-Nr. 81265

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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