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FONTANAFREDDA

FONDATA DAL 1° RE D'ITALIA NEL 1858

FONTANAFREDDA
DOLCETTO D'ALBA DOC

2024 | 0,751

CHARAKTER

Sehr intensives, fruchtiges und lang anhaltendes
Bouquet. Am Gaumen samtig und perfekt ausgewogen
mit einer zarten Mandelnote im Nachhall.

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Vorspeisen, Pasta,
Gemduse, einfache
Fleischgerichte

AUSBAU
im Stahltank ausgebaut

MARKE | PRODUZENT
Fontanafredda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Dolcetto d'Alba

REBSORTE(N)
100% Dolcetto

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 0,49/l | 539/
I

TRINKTEMPERATUR
15-16 °C

FONTANAFREDDA S.r.I. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 81273
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willkommen@mus.de
mack-wines.de
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Mack & Schiihle AG
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