
FONTANAFREDDA BAROLO
RISERVA DOCG
2015 |  0,75 l

FARBNUANCE
granatrot mit orangen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Wild, Rostbraten, gereifte
Käsesorten, perfekt für
nach dem Abendessen

AUSBAU
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Fontanafredda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barolo

REBSORTE(N)
Nebbiolo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,3 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Robuster, körperreicher Wein, sehr ausgewogen,
kraftvoll dabei sehr samtig-weich tolle Struktur und
voller Potenzial

Art.-Nr. 81278

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006
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