FRESCOBALDI REMOLE ROSSO

TOSCANA IGT

2024 0,751

CHARAKTER

Der Remole 2024 zeigt eine schone, leuchtende und intensive

rot-violette Farbe. In der Nase zeigt er Noten von kleinen

roten und schwarzen Friichten, untermalt von einer zarten

Wiirze, die von balsamischen Noten begleitet wird. Sein

Hauptmerkmal ist die Anmut, die sich mit Eleganz und einer

schonen Persistenz verbindet. Die Weichheit ist perfekt

harmonisiert.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot ANBAUGEBIET
o Italien, Toscano / Toscana
<,
D GESCHMACK
Sangiovese, Cabernet
TOSCANA SERVIERVORSCHLAG Sauvignon
Rotes Fleisch und
Bolognese-Sauce ALKOHOL | RESTZUCKER |
g SAURE *
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FeuT | =K, \H i = Stahltank
TRINKTEMPERATUR
. MARKE | PRODUZENT 18°C
= B Frescobaldi o - ‘
Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
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