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Mack & Schiihle AG
Neue Strale 45
D-73277 Owen (Teck)

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

TOSCANA

FRESCOBALDI REMOLE BIANCO

TOSCANA IGT
2024 0,751

CHARAKTER

In der Nase dominieren Friichte wie reifer Apfel und Melone,
aber auch Noten von exotischen Friichten wie Sternfrucht.
Blumig mit Ankldngen von Glyzinien und Ginster. Am Gaumen
ist er frisch und wiirzig. Das macht den Remole Bianco zu
einem hervorragenden Begleiter zu Vorspeisen und

Fischgerichten.

FARBNUANCE
Strohgelb

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fisch, Pasta,
Salat

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT

Frescobaldi

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Toscano / Toscana

REBSORTE(N)

Vermentino, Trebbiano

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

12 % vol | 2,4 /15,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
13°C

Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
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