
MARCHESE DALMASSO
PIEMONTE DOCG ROSATO
2025 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellrosa

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Vorspeisen,
Meeresfrüchte, Salate,
Gerichte mit Geflügel oder
Kalbfleisch

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Marchese Dalmasso

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Piemonte

REBSORTE(N)
Barbera, Freisa

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
11,5 % vol | 4,5 g/l | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

A.C. S.C.A. Castel Boglione Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Frischer, eleganter Rosato aus dem Piemont mit feinen
Aromen roter Beeren und floralen Noten. Am Gaumen
leicht, fruchtig und harmonisch – ideal als Aperitif oder
zu leichten Speisen.

Art.-Nr. 81433

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
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