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RICOSSA BARBERA D'ASTI DOCG

SUPERIORE
2017]0,75

CHARAKTER

Weiniges Bukett mit charakteristischem Duft nach Veilchen

und Johannisbeeren, am Gaumen herb und vollmundig.

korperreich, harmonisch, angenehm.

FARBNUANCE

Rubinrot mit granatfarbenen
Reflexen

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Parmaschinken,
Nudelgerichten, rotem
Fleisch, Wild

AUSBAU

Alterung mindestens 1 Jahr,
davon mindestens 6 Monate
im Eichenfass.

MARKE | PRODUZENT

Ricossa

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barbera d'Asti

REBSORTE(N)

Barbera

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14 % vol | 5,7 /1| 5,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

IMBOTTIGLIATO NELLE CANTINE DI
PRIOCCA DA MGM MONDO DEL VINO
SPA - FORLI' - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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