
LEONARDO DA VINCI CHIANTI DOCG
RISERVA
2019 | 0,75 l

FARBNUANCE
Purpurrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pasta mit Fleischsoße,
Trüffelspeise, reifer Pecorino

AUSBAU
10 Monate in französischen
Eichenfässern gereift

MARKE | PRODUZENT
Leonardo da Vinci

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Chianti

REBSORTE(N)
Sangiovese 85%, Merlot 10%,
andere rote Rebsorten 5%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 1,3 g/l | 5,0 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Imbottigliato da: Cantine Leonardo da Vinci
Soc.Agr.Coop. Vinci - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser Chianti Riserva gleicht da Vincis Traum vom Fliegen.
Direkt aus der Hügellandschaft rund um Vinci enthält er die
perfekte Dosis an Kirschfrucht sowie einen gehörigen Schuss
Vanille. Grazil und charmant fliegt er über die Zunge -
herzhafter Abgang inklusive.

Art.-Nr. 87002

Mack & Schühle AG
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